
Le menu de la semaine
MENUS DU 13 AU 19 JANVIER 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

Déjeuner

Entrée Potage Potage
Betteraves
vinaigrette

Potage Potage Potage Céleri rémoulade

Plat Rougail sucisse
Riz

Goulash de boeuf
Macaroni

Boulette d’agneau
Choux de

Bruxelles braisés

Haut de cuisse de
poulet roti

Frites

Filet de colin
meunière

Semoule fermière

Tripes à la mode
de Caen

Petits pois
carottes

Roti de veau
Tomates

provençale
Pomme dauphine

Dessert Bleu
Fruit

Brie 
Fruit

Maroilles
fruit

Tomme grise
Patisserie

Morbier
Friuit

Camembert
Fruit

Mini Roitelet
Chou à la crème

Dîner

Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Plat
Bouchée à la

Reine
Haricots beurre

Omelette au
fromage

Ratatouille

Hachis parmentier
Salade verte

Ravioli à la tomate
Endives

vinaigrette

Farçou
Fond d’artichaut à

la crème

Paupiettes du
pecheur aux

crevettes
Tagliatelles au

beurre

Oeufs à la
florentine

Dessert Liégeois au café
Fromege blanc

vanille
Crème caramel Yaourt brassé bio

Petit Suisse
nature

Yaourt aux fruits Semoule au lait

ORIGINE DES VIANDES: POULET FR, PORC FR, AGNEAU EU, BOEUF FR, VEAU FR EGRENE I
POISSON MSC

ALLERGENES SANS GLUTEN SANS ARACHIDE


