MENUS DU 13 AU 19 JANVIER 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
% Entrée Potage Potage 5; t;i; rfeﬁi Potage Potage Potage Céleri remoulade
At Rougail sucisse |Goulash de boeuf Eeliin Ll Ui Gl e el et Trlpzst’aaclaaer:Ode R()TJcér(:\:/eesau
Dejeuner Plat & : ; Choux de poulet roti meuniere f )
Riz Macaroni N : i Petits pois provencale
Bruxelles braisés Frites Semoule fermiére ;
carottes Pomme dauphine
\ Dessert Bleu Brie Maroilles Tomme grise Morbier Camembert Mini Roitelet
\ Fruit Fruit fruit Patisserie Friuit Fruit Chou a la creme
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Paupiettes du
Bouchée a la Omelette au : . _|Ravioli a la tomate Farcou pecheur aux .
: Hachis parmentier 2 SR d Oeufs a la
Diner Plat Reine fromage Endives Fond d’artichaut a crevettes .
{ : E Salade verte e X - florentine
Haricots beurre Ratatouille vinaigrette la creme Tagliatelles au
beurre

Fromege blanc : = Petit Suisse : ’
g' Créme caramel |Yaourt brassé bio Yaourt aux fruits | Semoule au lait
vanille nature

ORIGINE DES VIANDES: POULET FR, PORC FR, AGNEAU EU, BOEUF FR, VEAU FR EGRENE |
POISSON MSC

Dessert Liégeois au café

ALLERGENES SANS GLUTEN SANS ARACHIDE ,‘ ;

o —




