MENUS DU 30 DECEMBRE AU 5 JANVIER 2025

T o

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Médaillon de foie
ras confit Forig
Entrée Potage Potage 8re Potage Potage Potage d’artichauts en
d’oignons au
salade
Bergerac
— Blanquette de B Civet de cerf baNot Colin sauce Roti de pors aux r:i)plj?a?;
Dejeuner Plat veau g g Tagliatelles 3 crustacé olives :
bolognaise : Frites ] Haricots beurre
Pomme vapeur fraiches Polenta Flageolets au jus .
fermiers
Brillat savarin . : :
Dessert Camembert Bley Soufflé glacé au Tommeigrlse Saint Pgulln Emmemtal Roq'uefo.rt
Fruit Fruit . Fruit Fruit Fruit Patisserie
Grand Marnier
Entrée Potage Saunl;ﬁrr:iis:ume Potage Potage Potage Potage Potage
; ; Rongatic Rosiet ; Pavé du fromager Chou farci “ A Museau de boeuf /&
A Plat Poisson pané | aux Chanterelles |Endives flamande (R e AL Ravioli a la tomate ot DTS da ¥
Diner Navets glacés |Flan de butturnut|Salade composée A, : Salade verte -
céleri persil terre en salade =

Poelée sylvetre

Dessert

Fromage blanc

vanille

e

Origine viande::

Délice vanille
mandarine

Petit Suisse

Creéme vanille

Liégeois au café

Yaourt sucré

Volaille FR,porc FR,, boeuf pour bolo UE ITALIE, Veua FR, L

Poisson MSC

Allergenes: sans gluten, sans arachide
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Flan vanille
caramel
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