MENUS DU 23 AU 29 DECEMBRE 2024 |

e

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Entrée Potage Potage d’;?:l;::)ts Potage Potage Potage Mousse de canard
5 ; Fasien d? e Paupiettes de
Sauté de dinde au confit ; ) x
e LS Co e e A S lapin sauce Saumon sauces Saucisse de Pintades des sous
Deéjeuner Plat P g ;i chasseur fruits de mer Toulouse bois
Salsifis Semoule safranée touquet ; : ; ; ] g
SRR YRENT Macaroni au |Riz valenciennoise Lentilles Gnocchi
pag . beurre
printemps
Dessert Chevre Cantal Tourlk_)li\l/lacl)rr?t L Saint Nectaire Gouda Comté Pe;';er?;uelfbaet &
Fruit Fruit R Patisserie Fruit Fruit k .
caramel Patisserie
Entrée Potage Cro';:ggizlnnetade Potage Potage Potage Potage Potage
Dos de loup : A
Omelette au Sauce beurre Farci maison Oeufs durs a la Hag dz;:lu;:se el Qfl;(;(;:: Zu Paté en croute
Diner Plat fromage blanc écrevisses | Aubergines en tomate Corijr 5 Lé umges Chou-fleur en
Pommes rissolées| Poelée patate piperade Blettes a la creme g’ g | salade
sautées champetres

douce girolles

Dessert

Yaourt aux fruits

Buche vanille

Fromage blanc au
miel

Créme café

Semoule au lait

Origine des viandes: Porc FR, Volaille FR, Agneau UE, Veau FR

Poisson MSC

Allergénes Sans gluten, Sans arachide
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Créme caramel
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Liégeois vanille
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