MENUS DU 25 NOVEMBRE

AU 1 DECEMBRE 2024
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Entrée Potage Potage Paté de campagne Potage Potage Potage Mo:':.alque <e
légumes
o Sauté de porcau | Blanquette de Saucisse de Bol : Filet de poisson Trlpzs a&la Jiade P Rosbnf "
Déjeuner Plat miel veau Toulouse Oiasdls meuniére - Bl 7O'SEtes
; : Frites gt Macaroni au Tomates
Gnocchi Pomme vapeur | Haricots blancs Riz pilaf
beurre provencales
: 3 2 Tomme des ST
Dessert Mimolette Chevre Morbier [ Mini roitelet Cantal Bleu
Fruit Fruit Fruit ; y Fruit Fruit Patisserie
Patisserie
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Tarte aux fruits de| Jambon sauce |Boulette d’agneau|Croissant jambon gl e o ; ! FieLES col!n Y g
A 5 3 : poulet Légumes farcis bordelaise
Diner Plat mer Madere Semoule a Salade au trois s : 5 )
4 LA Poélée de Blettes a la creme Fonds
Brocolis persillés Carrottes Couscous fromages ; -
légumes d’artichauts
Dessert Petit Suisse Semoule au lait Yaourt bio Yaourt au fruit Café liégeois Eriomage blanc a Créme au caramel

la vanille

e o

Origine viande::Vola

Poisson MSC

Allergenes: sans gluten, sans arachide
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ille FR,porc FR,, boeuf pour bolo UE ITALIE,Agneau FR, Boeuf roti FR
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