MENUS DU 11 AU 17

NOVEMBRF 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Entrée Salade de gésiers Potage Potage Potage Potage Potage Friand au fromage
fachonzde Omelette au p . | Tripes a la mode Filet de colin Roti de longe de e o!e o
Déjeuner | canard Gigolette de lapin 5 farcie
) Plat fromage \ de Caen meuniére porc 3
Chou et pomme ’ i Frites L i Pommes sautées
T Petits pois Semoule Riz a la catalane Lentilles ;
de terre braisés Champignons
Dessert Brie Bleu E;:;;(e:z;c:l Mimolette Camembert Tomme grise Pavé d’Affinois
Patisserie fruit Eruit Fruit Fruit Fruit Patisserie
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Filet de colin Farci maison / d 5 f T FIC e
A Plat i ST Salade de pates Bl Oeufs ala Tarte a lareine |Ravioli a la tomate flamande
Diner S . strasbourgeoise 2 florentine Brocolis persillés| Salade verte Salade
Blettes a la creme légumes :
cantalienne
Dessert Yaourt au fruit LT R RS Yaourt brassé bio| Créme praliné | Liégeois au café | Semoule au lait

fruit

la vanille

Oigine des viandes:, Porc FR, Volaille FR, Boeufl, Lapin FR,Veau FR

Poisson MSC

Allergenes: Sans gluten, Sans Arachide
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