MENUS DU 2 AU 8

SFPTEMBRE
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
- Salade de LR
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage céleri rémoulade
tomates
B,oulettes A ; Paupiettes de Pintade des sous
d’agneau Sauté de dinde : R 2 ' L
Déjeuner Plat e ce ikt veau Bolognaise Colin meuniere Roti de porc bois
“ X Choux de Frites Blettes au jus Haricots blancs | Tagliatelles au
carottes ail et forestiere
: Bruxelles beurre
persil
Bleu Tomme blanche Chevre Saint Paulin Emmental T8 Reblochon
Dessert Fruit Fruit Fruit Pudding Fruit g telet Patisserie
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
: ¢ s t‘omate = Salde piémontaise Spaghetti Tomate farcie Endives a la
A Riz et fruits de chevre Oeufs durs ; i g
Diner Plat i, et pomme de i carbonara Trio de céréales flamande
mer en salade | Fond d’artichaut Pipirade ; L >
S terre Salade verte printanier Salade Garnie
braisés
Dessert Riomassiolas Café liégeois Yaourt au fruit Glace Fromage blanc |Yaourt brassé bio Petit suisse

vanille

Origine viande::

Dinde FR agneuau irlande, pintade FR,porc FR,veau FR, boeuf Italie

Allergéenes: sans gluten

Poisson MSC

- ‘ ’ Y —
-
\ e

e

= e =

e e

ada)




