MENUS DU 26 AOUT AU 1

SFPTEMBRE
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Entrée Potage Potage gacouaves Qi Potage Potage Potage e
g g salade g g & vinaigrette
; ; X ) Rosbif sauce au
o Sl Omelette aux ey L Paupiettes de Cabillaud a Sauté de porc X
Déjeuner Plat j : champignons =8 dinde forestiére | larmoricaine Purée de pois =0 .
Petits pois : Frites g ! A ] Haricots verts a
Ratatouille Gnocchi Riz créole cassés =
’échalotte
: k : : ; Mini pave
Dessert BFI? Camembert Tom me‘grlse Saint nef:talre Com.te Can‘Fal Saffinois
Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit : 3
Patisserie
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
y Salade de pates Lasagn‘es Jambo’n planc Farci ma’uson Pilon de poulet T ot Salade de hareng | #
Diner Plat e bolognaises Macédoine Poelée Courgettes au = N et pommes de
g Salade verte mayonnaise campagnarde gratin terre
Dessert Yaout au fruit hebBsklsscan Semoule au lait Glace Creéme café Eromageiblancau Yaourt vanille bio

fruit

miel

Origine des viandes: Porc FR, Boeuf egréné Italie, Dinde FR, Veau FR, Boeuf roti FR

Poisson MSC

Allergenes Sans gluten
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