
Le menu de la semaine
MENUS DU 22 AU 28 JUILLET

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

Déjeuner

Entrée Potage Potage
Mosaique de

légumes
mayonnaise

Potage Potage Potage Melon

Plat Daube d’agneau
Semoule

Omelette au
fromage

Poelée rustique

Haut de cuisse de
poulet
Frites

Farci maison
Gnocchi

Colin à la
bordelaise

Penné

Petit salé au
lentilles bio

Gigolette de lapin
à la moutarde

Rosty
Champignons

persillés

Dessert Cantal
Fruit

Tomme blanche
Fruit

Camembert
Fruit

Bleu
Patisserie

Chèvre
Fruit

Gouda
Fruit

Roquefort
Patisserie

Dîner

Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Plat
Quiche au
fromage

Tomates sauce
vinaigrette

Fricassée
d’encornets

Riz créole

Pavé du fromager
Salade d’endives

aux noix et
roquefort

Cordon bleu de
dindonneau

Blettes
provencale

Salade
piémontaise

Haricots verts en
salade

Ravioli à la tomate
Salade verte aux
trois fromages

Hareng et
pommes de terre

Dessert Fromage blanc au
fruit

Yaourt aux fruits Liégeois café Glace Crème chocolat Petit suisse Yaourt sucré

Origine viande:: agneuau irlande ,poulet fr, lapin fr,porc fr.
Poisson MSC

Allergènes: sans gluten


