MENUS DU 29 JUILLET AU 4

AOUT
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Entrée Potage Potage Charr;)éir;c;r;s 2 Potage Potage Potage Mousse de canard
o Sauté de dinde e R NLRE e Haut de cuisse de Cohrr\ns(.)auulzz B Saucisse de Sauté de veau
Déjeuner Plat Semoule : poulet . 45 Toulouse Marengo
o Salade verte carbonara : Riz basmati a -
forestiére Frites R ; Haricots blancs | Pommes vapeurs
lindienne bio
Brie Tomme grise Saint Nectaire Maroilles Pavé d’affinois Mimolette JRlElEivec Tipes
Dessert : : ; D : . herbes
Fruit Fruit Fruit Patisserie Fruit Fruit : ;
Patisserie
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
2 2 Saucisson brioché| Sardine a l’huile chograng Paupiette de lapin ey FYUEELaRen
1 Plat Jputeole Reute Jeunes carottes | Pois chiches en golie’s chasseur 2 mon Uggiade
Diner Poireaux au gratin B d’artichauts a la : Salade verte Courgettes
persillées salade \ Haricots plats
creme provencales
Dessert Al ol lrE Petit Suisse Semoule au lait MEONIRIAENES Glace Eiomage blanc Yaourt aux fruits

vanille

sucré

fruité

e

Origine des viandes: Dinde FR, Poulet FR, Porc FR, Boeuf(hachis) FR,Veau ALL, Lapin UE

Poisson MSC Sardines Atl Ouest
Allergenes Sans gluten
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