Lundi

MENUS DU 9

Mardi

Mercredi

Jeudi

AU 15 FEVRIER 2026

Vendredi

Samedi

Dimanche

L
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< i t ; P is [Hari v E Artich
Entrée Carot'Fes o ’rad|s Creme de potiron [Paté de campagne Okaer de: PR gl oy Sa ol Sardine a lhuile .m? L
noir rapés cassé salad vinaigrette
o i e Pintade sauc
Filets de Boulettes de Ay Anneaux Sauté de porc aux capres
Déjeuner Plat Couscous colin/citron boeuf forestieres SR d’encornets olives Poelée
Blettes a la creme Frites Riz Farfalles campagnarde
Bruxelles :
Pomme dauphine
; Cantal : ! . 3
Tomme blanche Camembert Chevre . Emmenta Saint-Paulin Saint Bricet
Dessert ik . i Cake au fruits g : .
Orange Liégeois vanille | Vreme caramel L Yaourt vanille bio Clémentine Baba au rhum
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
g ; Croissant au LK Omelette aux
Quiche au : . Oeufala ¥ Farci maison F p
A Plat fromage Coquillettes a la T jambon S e oignons Quiche au thon
Diner - carbonara : Salade verte au ] Salade verte Endives braisées
Salade composée Ratatouille gratin !
fromage garnie
Dessert Créeme café Peche au sirop Petit Suisse Ananas au sirop | Mousse au café | Semoule au lait | Salade de fruits
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Origine viande::Volaille FR ,Porc FR, Boeuf FR

Poisson MSC

Allergenes: sans gluten, sans arachide
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