
Le menu de la semaine
MENU DU 7 AU 13 AVRIL 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

Déjeuner

Entrée Nem et samoussa
sauce nuocnam

Potage
Betteraves en dès

en salade
Potage Potage Potage Mousse de canard

Plat Porc au caramel
Riz cantonais

Blanquette de
veau

Gnocchi

Boulettes
d’agneau

Semoule à
couscous

Haut de cuisse de
poulet roti

Frites

Brandade de
morue

Salade verte

Roti de porc au
oignons

Lentilles à la
lorraine

Cuisse de canette
rotie

Haricots verts
Pommes

dauphines

Dessert Salade de fruits
exotiques

Camembert
Fruit

Chèvre
fruit

Cantal
Patisserie

Brie 
Fruit

bleu
Fruit

Pavé d’affinois
Patisserie

Dîner

Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Plat
Filet de colin

bordelaise
Garniture de

cèleri

Cordon bleu de
dinde

Poélée de
légumes

Tomate farcie
Haricots beurre

Ravioli au chorizo
Courgettes

provençales

Quenelles
forestières

Chou-fleur au
gratin

Oeufs durs sauce
suprème

Pates papillon

Pizza 
Navets glacés

Dessert Crème vanille Yaourt aux fruits Yaourt nature
Liégeois vanille

caramel
Fromage blanc

aux fruits
Petit suisse Semoule au lait

ORIGINE DES VIANDES: POULET FR, PORC FR, AGNEAU EU, VEAU FR , CANETTE FR
POISSON MSC

ALLERGENES SANS GLUTEN SANS ARACHIDE


