MENUS DU 27 AVRIL AU

3 MAI 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
z Champignons ala| Potage Saint | Salade d’endives Velouté de Salade verte Mortadelle et Tomates
Entrée . . ; .
grecque Germain noix et roquefort courgettes composée cornichons mozarella
T Langue de boeuf Roti de porc i : .
boeuf chasseur L ; Tripes Rougail saucisse
5 Plat Il Paella aux capres sauce popivre Brandade maison - . Riz
Dejeuner 9 Frites Blettes a la creme #
beurre et fromage
Dessert Tomme blanche Camembert Saint Paulin Chévre Mimolette Brie Tomme grise
Fraises Creme vanille Flanby Mamette Pruneuax au jus Panacota Iles flottantes
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

lade verte

Plat

Tourte a la viande
et au chou braisé

Moussaka maison

Quiche aux fruits
de mer et poisson

Bouchée a la reine
Salade fraicheur

Fonds d’artichauts et
émincé de volaille
gratiné

Endives au

jambon béchamel

Omelette lardons
fromage maison
Salade x

Dessert

Creme chocolat
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Abricots au sirop
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Créme café

Salade de fruits
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Semoule au lait

Creme praliné

Origine des viandes:, Porc FR, Boeuf FR, volaille FR
Poisson MSC
Allergenes: Sans gluten, Sans Arachide
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Frfomage blanc
vanille
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