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MENUS DU 24 A

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
P ; Poireaux :
Entrée Friand au fromage Potage e Potage Boudin galabart Potage Rosette
Sauté de porc e deiingeR Hachis parmentier P?/uezljgtlaade Poisson meuniere ITosEele | i
Déjeuner Plat i Uancienne ¥ Eis ey Macaroni au Couscous
Lentilles maison normande Riz créole .
Penne 5 gratin
Frites
B Chevre Tomme blanche Emmental Saint Paulin B‘oursm Rt Pavé d’Affinois
Dessert Compote de ; : : : 108, fines herbes =
3 1 Clémentine Ananas au sirop Pudding Raisin blanc 3 Baba chantilly
poires maison Salade d’oranges
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Haricots verts ATl cplm Tomate’ farqe ; 1 Gratin de brocolis
g : ; ; % bordelaise Salade d’endives ‘ Quiche lorraine O /
Diner Plat Tartiflette maison| sautés au dés de ; : Moussaka maison al’émincé de
: Poelée au noix et fourme Salade verte :
jambon 7R 6 volaille
méridionale d’Ambert
Dessert Petit suisse Semoule au lait | Créeme caramel | Yaourt au fruit =l \(/:Zf;::re]!erlappe Froma%c(rauki):anc A1 creme vanille

Origine viande::Volaille FR ,Porc FR, Boeuf FR (egréné),
Poisson MSC
Allergenes: sans gluten, sans arachide
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