MENUS DU 23 FEVRIER AU 1 MARS 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche }
. ! gl R
'y Entrée Oeufs du‘rs Potage crecy | Lentilles en salade Salade vgrte au Potagg Creme de Betteraves en
; mayonnaise mais parmentier potirons salade
g j#
' ; 0 Merlu sauce Poitrine de veau
Porc sauté charcutier Sgloguse Rissolette de veau fbp e escabeche Boudin farcie
Déjeuner Plat : blanc , moutarde , ;
Macaroni au beurre A5 Haricots verts . Chou romanesco Purée Tagliatelles au
Riz a la tomate Frites
mornay beurre
1
Camembert Cantal FoUTSTESEIES Che\{re Saint-Paulin el Morbier
Dessert A A herbes Clafoutis aux LA Pruneaux au . . 1
E Pomme au four Creme café ; ' Petit Suisse ) Chou a la creme
Creme caramel abricots sirop
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Bouilette de
Pizza ! Cpurfgettes <l Pomme de terre et boeuf Coquillettes a la Ry ctte o Tarte alareine [
Diner Plat s éminceé de poulet ] 5 fromage 5
i Salade cantalienne . farce maison Semoule a carbonara ! Salade composée
en gratin Piperade

couscous

Yaourt nature sucré

Salade de fruits

Glace vanille fraise

Clémentine

Liégeois chocolat

ORIGINE DES VIANDES: PORC FR, VOLAILLE FR,VEAU FR, BOEUF EGRENE FR, LAPIN CH

POISSON MSC

ALLERGENES SANS GLUTEN SANS ARACHIDE

o E——_

AR N e -

Ananas au sirop

Fromage blanc au
fruit




