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MENU DU 21 AU 27 JUILLET 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
z Poireaux
Entrée Potage Potage Mousse de canard Potage Potage Potage ¥ inhiciotis
sl tean Farcou sauce |Haut de cuisse de|Escalope de dinde Bed L Plntadg(;ji:s S
Déjeuner Plat porc & la tomate fovleols ’poulet 5 Sancene d’encornets Andow'llettes Pommes sautées
: Poélée Uestragon Macaroni au Ly Lentilles :
Pates papillons y : Riz pilaf et champignons
campagnarde Frites gratin o
persillés
Dessert Bleu Saint_Agur Tomme noire Saint Nectaire Emmental Tomme blanche Brie 7
| Peche Abricots Prunes Paris Brest Coupe d’ananas Nectarine Chou a la creme
) Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Quiche au X Fricassée de foie WS auebogy Jambon grillé : b a
s s Moules a o en salade A Paupiette de veau| Colin mayonnaise | %8
Diner Plat g 'abertawe : p Tomates et ; : sauce chasseur Chou fleur en '
Courgettes Petits pois bonne Purée de pois
Semoule coeurs de : Pomme vapeur salade
provencales femme : cassés
palmiers

Dessert

Fromage blanc au
fruit

Glace

Créme au café

Semoule au lait

Fromage blanc
vanille

Origine des viandes: Porc FR, Volaille FR, Veau UE, Boeuf FR,

Poisson MSC

Allergenes Sans gluten, Sans arachide
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Flanby

Yaourt vanille bio
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