MENU DU 21 AU 27 AVRIL 2025
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Entrée Charcuterie Potage Potage Potage Potage Potage Hanccs);fa\(/;rts =
SUEOIECED A ; Cuisse de poulet
e Pommes Veau marengo it Steak haché Colin sauce aux i U
Déjeuner Plat dauphines Semoule a 3 picadillo moules 3 . I
Lentilles : - : garnie Fricassée de
Tomates couscous Frites Rizotto créole :
provencales R
Comté Tomme noire A Pavé d’Affinois
Dessert Tartelettes aux Fruit Emme.ntal Can‘Fal Camembert Che\{re Croustade aux
2 Fruit Fruit Fruit Fruit o
fruits pommezs T
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
g g g g g g g
A Quiche au thon Oeufs durs Lasagn.es Chou farci gicasaas Jambon blanc SAGEE huﬂe
Diner Plat : g bolognaises : rognons ; Salade de pois
Poelée Ratatouille Carottes Vichy 5 : Coquillettes X
Salade verte Petits pois chiches
Dessert Fromage blanc Petit Sw'sse aux e TR Semoule au lait |Petit pot de glace Flan nappé au Créme praling
fruits cacramel fraise vanille caramel
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