MENUS DU 2 AU 8 MARS 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche }
Entrée Fromage de tete Potage Sal?de'de fonds Potagg Rosette/beurre Potage crecy Chou-flciigel
cultuvateur d’artichauts parmentier salade
Omellette au " Merlu sauce Canard a l'orangelr
! ) Saucisse de
Plat Poisson pané fromage W Langue de boeuf| beurre blanc Choucroute Pommes et
Déjeuner Poelée champetre Romm’es o Frites Fonplue de garnie char’nplgnops
rissolées poireaux sautés sautées
; 3 : Brie
Dessert Tomme n0|.re S?mt Paul!n , R‘oquefor't Tt 3 Gguda : Bleu H Tom.me bla.nche
Poire au vin Créme praliné Créme vanille £ Liégeois vanille | Coupe de kiwi Mille feuille
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
A . Cicheisnieh Rizoto de fruits de st Hachns. Quiche lorraine i
Diner Plat Lasagnes bolognaises emmental courgettes parmentier : Ravioli
b mer o y Salade fromagere
Salade composée gratinés maison
Dessert Fromage blanc vanille|Abricots au sirop| Yaourt au fruit Semoule au lait S:Leor::]ce)l:l: Créme de marron| Clémentine
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