MENUS DU

2 AU 8 FEVRIER 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
- Salade verte s Fromage de téte Potage Concombre a la Creme de Betteraves en
Entree vinaigrette SR Rl en salade campagnard féta champignons salade
Filet de colin Omelette aux Saucisse de Sauté de canard a
Déjeuner Plat Daube de boeuf | sauce bordelaise | champignons Toulouse Moules marinieres Boudin lorange &
Tortis au beurre Gratin de Poelée de Haricots blancs Frites Purée Haricots verts |
poireaux légumes grillés Dijonnaise persillés
Emmental Camemb.ert Munster : Cantgl b Chévre Tomme grise Livarot
Dessert 5 Flan vanille . : Creme patissiere o P
Crepe au sucre Creme café i Banane Kiwi Clafoutis |
caramel aux raisins |
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
2 Eelillote s, [ esteiadeae Emincé de volaille éGinnZCrZlet
Sbourg ala Plat Bt boeuf au chou | Rizotto de fruits |Gratin de farce et ool Quiche au jambon sapucisse i
creme el el e fleur etlahta;ncots de mer pommes de terre i et petits pois s
p créme
Dessert Creme caramel | Salade de fruits | Fromage blanc | Pomme au four |Petit pot de glace Clémentine Yaourt sucré
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