MENUS DU 1 AU 7 DECEMBRE 2025

i

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
. . : Chou-fleur en
Entrée Carottes raoées Potage Pate en croute Potage Mortadelle Potage &
Blanquette de : 4 Langue de boeuf éSteak hgche el biCh ca}bll'laud - Jambonettes de |
4 o Plat S Coquillettes a la i A diable sauce nigoise Andouillette BN ot confite
'l] Dejeuner bolognaise U e Haricots verts a Courgette au Lentilles et LL g
Pomme vapeur Frites o L Gratin dauphinois
’échalotte gratin
Cantal Camembert Babybel Saint Nectaire Brie Saint Moret Roquefort
Dessert ] : , : / ) .
Pomme au four Banane Péeche au sirop Clémentines Pruneaux au jus Kiwi Tarte au fruits
g
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Fewllete’ e 3 i Endives a la : - Aubergine farcie g,
. Plat comté Poisson pané SR Risotto au fruits ERIe o o, fromage
Diner Salsifis Blettes a la creme de mer Salade verte
Salade verte fromage )
campagnards garnie A
Dessert R e Mousse au Pet|t—Su|.sse au Fromagg blanc | Liégeois vanille Yaourt na,\ture semoule au lait
p chocolat fruit vanille caramel sucre

= o

Origine des viandes: Porc FR, Volaille FR, Veau FR ,Boeuf égréné FR, Langue UE

Poisson MSC
Allergénes Sans gluten Sans arachide




