Lundi

Mardi

Mercredi

MENUS DU 13 AU 19 AVRIL 2026

Jeudi

Vendredi

Samedi

Dimanche §

Carottes et radis noir

Creme de petits

Velouté aux

Chou-fleur en

Jambon de pays

Entrée ; . . Potage crecy |Céleri rémoulade .
rapés pois poireaux salade cornichon
: Pmssqn pané et R oeur Al MhiandE Al ol Y Saucisse de P0|tr.|ne de veau |
Plat Boudin citron Salsifis S Lasagnes de Toulouse farcie sauce au
Déjeuner Purée Carottes s Frites poisson Purée de pois poivre
persillées pag casseés Gratin dauphinois
Cantal Emmental Mini Roitelet Sl ME Tomme blanche Colul
Dessert Poire au vin Flanb Eclair au café T e U kiwi .
y chocolat vanille patissier
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
oA Oeuf dur et
arte aux poireaux 7 ; nocchi a ’émincé - ommes sautées| coquillettes rogue Monsieur
n Plat L ‘ légumes aux dés o e Yemillee Pene bolognaise 7 ’ ¥ % el
Diner Salade verte garnie gde 5 L de poulet g au gésiers gratinés a la Salade garnie
J tomate
Dessert Yaourt au fruit Peche au sirop | Petit pot de glace |Salade d’oranges| Créme caramel N Semoule au lait

pomme
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