MENU DU 10 AU 16

MARS 202!
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Entrée Potage Potage Celerie rémoulade Potage Potage Potage Concc;réntt;re 2
' Daube de joue de Joplgsalice Paupiette de veau|Gigolette de lapin Pes de.(fOlm Tri 1+ .
Déjeuner Plat boeuf AL Choux de a la moutarde b el o O Couscous
: Légumes pot au < > Fondue de Pomme vapeur
Nouilles au beurre Bruxelles braisés Frites 2
feu poireaux
Dessert Camembert Cantal Saint Nectaire Emmental Brie Chévre Saint bricet
Fruit fruit Fruit Patisserie Fruit Fruit Patisserie
Entrée Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Omelette au Thon a la : : et Ravioli a ! Tarte au fromage
A Hachis parmentier] Farci maison A Oeufs durs a la X ;
Diner Plat fromage provencale s italienne ) Poelée de
: ' p Salade verte Courgettes Licia florentine :
Piperade Riz créole Salade verte légumes
Dessert Yaourt au fruit Flamby Créme au café Pet|t-SU|‘sse au |Fromage lggerete Créme au caramel Fals§elle
fruit au fruits Miel

e

Poisson MSC

Allergenes: Sans gluten, Sans Arachide
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Origine des viandes:, Porc FR, Volaille FR, Lapin FR, Abat FR, Veau FR ,Boeuf FR
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