Menu Normal et Diab
du lundi 27 juillet 2026 au dimanche 2 aolt 2026

Lundi 27/07 Mardi 28/07 Mercredi 29/07 Jeudi 30/07 Vendredi 31/07 Samedi 01/08 Dimanche 02/08

DEJEUNER

Salade aux fonds

Entrée Rillettes cornichons Creme dubarry d'artichaut Potage crécy Coleslaw Sardine a I'huile Céleri rémoulade
Blanquette de veau a Omelette jambon Sauté de porc Pilons de poulet sauce | Dos de colin sauce aux Andouillette a la - ,
. . . Poitrine de veau farcie
Plat I'ancienne fromage basquaise miel capres moutarde
Pommes de terre . . . . . . . .
forestisre Ratatouille Frites Haricots plats fermiere| Courgettes au gratin | Haricots blancs au jus Pomme dauphine
Maroilles Brie Blche chevre Saint Nectaire Tomme blanche Saint Paulin Roquefort
Dessert
Mousse au citron Nectarine Yaourt sucré Tarte aux pommes Petit suisse aux fruits Ananas au sirop Baba a la chantilly
GOUTER
ol Mini cake aux fruits Viennoiserie Mini roulé Marbré au chocolat Pain d'épices Gaufre Liégeoise Madeleine
olter
Jus d'oranges Sirop au choix Jus de pomme Sirop au choix Jus de raisin Sirop au choix Limonade
DINER
Entrée Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes
. . . Crépe aux
Jambon blanc Nems a la volaille Quiche au thon Salade de museau de e p.
Taboulé frais a champignons
Plat Moussaka - boeuf et pomme de e, -
. e Salade verte garnie I'émincé de poulet | Jeunes Carottes ail et
Coquillettes au beurre Poelée chinoise . terre )
vinaigrette persil
R . Semoule au lait saveur| Pot de glace vanille . s .
Dessert Melon Creme vanille Pruneaux au jus Fromage blanc fruité Salade de fruits

vanille

fraise




